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Anschrift
Personenzahl: Uhrzeit: Datum:

Lieferanschrift:

Anlieferung O Warmetisch O Teelichtrechaud

Bei Stornierung ab drei Tage vor Lieferdatum erheben wir eine Gebuhr von 30 % des Buffetpreises.

Aus dem Suppentopf

O Jannowitzer Fleeschsuppe mit “Schwarzwasser”

O Kasesuppe mit einem Schuss WeiBwein und gerosteten Kirbiskernen
O SuBkartoffel-Karottensuppe mit Ingwer

Fleisch-/Gefliigelgerichte

O Schweineschnitzel

O Pfefferschnitzel vom Schweinefilet

O Schweinemedaillons mit Krauterrahmchampignons
O Hacksteak Patros (Tomate, Olive, Fetakise)

O Schweinsteak mit Zwiebel-Baconhaube

O Hahnchenschnitzel

O Hahnchenschnitzel in Sonnenblumenkernpanade
O Knusprige Hahnchenkeule

O Hihnchengeschnetzeltes in Balsamicorahm mit Kirschtomaten
O Geschmorte Rinderbackchen in Schalotten-Rotweinsauce
O Rinderzunge mit zerlassener Butter

O Hirschedelgoulasch mit Pfifferlingen

O Fleisch-PaprikaspieBe in scharfer Sauce

Fisch
O Gepfefferter Ofenlachs auf Blattspinat
O Rotbarschfilet in korniger Panade

Gemiise / Gratins / vegetarische Speisen
O Warme Gemiiseauswahl der Saison

O Spargel

O Apfelrotkohl

O Ratatouille-Nudelgratin Sattigungsbeilagen

O Gratinierte Spaghettinester mit Cherrytomaten O Kartoffelspalten mit Knoblauchdip

O Ofenkartoffel mit Spargel-Kasefiillung O Gegrillte Rosmarinkartoffeln / Olivendl /
O Mediterranes Ofengemiise mit Fetakise Meersalz

O Buntes Gemiisecurry mit Kokosmilch O Kleine hausgemachte KartoffelkloBe

O Gebutterte Schupfnudeln mit Rostwiebeln

O Gemiise-Maultaschengratin mit Kiirbiskernen
O Wildreismischung
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Kalte Platten

O Kasebrett ,
O KasespieBe |
O Franzosische Kiasespezialitaten
O Schinken-Braten-Salamiplatte
O Italienischer Teller (luftgetrockneter Landschinken,
Salamivariationen, marinierte Oliven)
O Fischplatte mit geraucherten und marinierten Spezialitaten
O Hihnchen-SatéspieBe mit Sweet-Chili-Dip
O Canapés "Bella Italia" belegt mit mediteranen Spezialitaten
O Canapés 547
O Schwedische Lachscanapes
O Geburtstagsfruhstiicksplatte |,
(Canapés verschieden belegt, kleine Bouletten, Minischnitzel, gefillte Eier)
O Belegte halbe Brotchen |,

Salate

O Kartoffelsalat | , 7

O Nudelsalat |, ;

O Asiatischer Nudelsalat mit Sojasauce und Ingwer mariniert
O Couscoussalat mit Hirtenkase

O Bunte Rohkostplatte mit Hausdressing

O Salatbowl! mit buntem Gemiise und Quinoa

O Pikanter Gefliigelsalat

O Matjes- Apfelsalat

Obst / Dessert / Kuchen

O Obstteller / Etagere / Obstherz

O ObstspieBe

O Himbeerpudding mit Sommerbeeren

O Eierlikorcreme auf Amarettini

O Duett von Panna Cotta und Schokolade
O Mango-Kokos Tiramisu

O Lausitzer Hefekuchen

O Quark-Limonen-Baisertorte

O Jannowitzer Zitronentortchen (ab 10 Stiick)
O Schwarze Mambatorte

Sonstiges

O Brotsortiment

O Mediterrane Brotauswahl

O Butterrose

O Basilikum-Knoblauchbutter

O Gefiillte Eier |,

O Spicy Chicken Wraps

O Wraps mit Gemiise-Kasefiillung

O “Schwarze Mamba” Likor (0,2 Liter-Flasche 5,90 €)

Unsere Bufettempfehlung (ab 15 personen)

* Posselt’s Mittagsmenu
* Posselt’s Hausspezialitatenbufett
 Bifett “Bella Italia”
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Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an uns. 3 Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstirker

geschwefelt
geschwarzt
StiBungsmittel
Phosphate
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